NOMICampPIEs

lhr Partner fiir die Profikiiche

Kombidampfer & HeiRluftofen

PROFI-LINE, SNACK-LINE und ECO-LINE

Wirtschaftliche und sehr kompakte Bauweise — Das Raumwunder auf kleinstem Platz

Schnell und einfach zu bedienen, hochwertiges Design — das Uberzeugt Kochprofis

v
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v" Fur Koche und fur Backer — Gastronorm oder Backblech in einem Geréat
v
v

Ausfihrung Elektro oder Gas, Digitale oder Analoge Steuerung

PROFI - LINE

Gastronorm

Elektro-Ausfiihrung:

6 x 1/1 GN, 6,0kW

10 x 1/1 GN, 18,0kW
10 x 2/1 GN, 27,0kW
15 x 1/1 GN, 27,0kW
20 x 1/1 GN, 24,0kW
20 x 1/1 GN, 36,0kW

AR N N N NN

Gas-Ausfiihrung:

v" 6 x1/1 GN, 13,5kW
v" 10 x 1/1 GN, 20,0kw
v' 15 x1/1 GN, 27,0kw
v' 20 x 1/1 GN, 35,0kw
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Ausstattung, Optionen,

Steuerung manuell oder durch Programm

Bedienung durch Beriihrungssensoren

99 Programme mit je 5 Kochzyklen

Tur doppelverglast, beliftet, zum Reinigen aufklappbar
Kerntemperaturfuhler

direkte Dampferzeugung

2 Lifterstufen, Strémungsumkehr

Tar rechtsanschlagend

Elektro (400V u. 230V) und Gasgeréate
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Selbstreinigungssystem

Brause mit oder ohne Aufrollautomatik
Unterbau — Gestell oder Schranke
Unterbau — Schockfroster

Aufsatz — Ablufthauben

Tar linksanschlagend
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Telefon.: 04261 / 9494-0 Internet: www.multi-gastro.de USt.- Ident.- Nr.
Fax: 04261 /5486 E-Mail: info@multi-gastro.de DE 248 760 841
BIC: COBADEFFXXX, Commerzbank Rotenburg

IBAN: DE75290400900685533200
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ECO - LINE

Gastronorm und Backerei

v 5x 2/3GN
oder Backbleche
230V 3,5kw

v 5x1/1 GN
oder Backbleche
400V 5,5kwW

v 7 x 1/1GN
oder Backbleche
400V 9,0kwW

v/ 10x 1/1 GN
oder Backbleche
400V 13,5kW

Extras

Steuerung manuell, durch Drehknopf
direkte Dampferzeugung

2 Lifter mit Stromungsumkehr

Tur doppelverglast, beliftet, aufklappbar
Tar linksanschlagend

Komplett aus Edelstahl CNS 18/10-1.4301

Elektro (230V u. 400V)

Schlauchbrause
Kerntemperaturfuhler
Temperaturanzeige

Stapelkit

Unterbau — Gestell oder Schranke
Unterbau — Schockfroster
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SNACK - LINE

Imbiss und Béackerei

Digitale Steuerung:

3 x 1/1 GN oder Backbleche,
3,35kW

5x 1/1 GN oder
Backbleche, 6,0kW

3 x 2/3 GN oder Backbleche,
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3,0kw
5 x 2/3 GN oder Backbleche,
3,35kwW
Doppelglas — Tur, bellftet, zum
Analoge Steuerung: Reinigen aufklappbar, PROFI und ECO

v 4 x1/1 GN oder Backbleche,
3,35kW

v 6 x1/1 GN oder Backbleche,
5,5kW

Ausstattung, Optionen, Extras

Steuerung manuell oder durch Programm

Bedienung tber Steuerkopf und Taster

20 Programme mit je 3 Kochzyklen A
Tur doppelverglast, beliftet SNACK
Tur nach unten aufklappend
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Elektro (400V u. 230V) O

v Unterbau — Gestell

Unterbau — Garschrank E
Unterbau — Schockfroster 5 x 1/1 GN
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Bedienkonsole, SNACK

Schlauchbrause mit
Aufrollautomatik, PROFI
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