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1. TECHNISCHE DATEN STAPEL-KIT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.  HINWEISE 

Das vorliegende Anweisungshandbuch stellt einen integralen Bestandteil des STAPEL-KITS dar und 

es muss bis zum Ende des Lebenszyklusses des Produkts für die Benutzer zur Konsultation bereit 

gehalten werden. 

Bitte lesen Sie vor der Durchführung von Eingriffen aller Art aufmerksam die im Handbuch 

enthaltenen Hinweise zur Sicherheit, zur Installation, zur Benutzung und zur Wartung. 

Der STAPEL-KIT darf ausschließlich für die Zwecke eingesetzt werden, für die es konzipiert wurde; die 

Benutzung muss durch Personal erfolgen, das zur Benutzung des Produkts qualifiziert und 

ausgebildet ist. Die Installation, die Wartung und die Reparaturen dürfen ausschließlich von 

autorisierten Kundendienststellen oder von qualifiziertem Personal unter Beachtung der 

gesetzlichen Bestimmungen sowie der Informationen des Herstellers vorgenommen werden. Alle 

Verwendungsweisen, die von der angegebenen verschieden sind, führen für den Hersteller zu 

keinerlei Verpflichtungen.  

Im Fall von nicht ausdrücklich verlangten und genehmigten Abänderungen wird jede Haftung des 

Herstellers ausgeschlossen und außerdem verfällt der Gewährleistungsanspruch. 

Eingriffe oder Abänderungen, die nicht ausdrücklich genehmigt werden und die den Angaben im 

vorliegenden Handbuch nicht entsprechen, können zu Schäden, Verletzungen oder tödlichen 

Unfällen sowie zum Verfall des Gewährleistungsanspruches führen. 

 

KIT SERIE      MODELL / TYP 

Abmessungen [mm] 
Gewicht 

[Kg] W D H 

KSFG GASTRO PROFI LINE 

 

ALLE 

 

1115 265 230 7,1 

KSFE ECO LINE GN1/1 1115 265 230 3,7 

KSFE8 ECO LINE GN2/3 1115 265 230 3,2 

KSFF SNACK GN1/1 1115 265 230 3,3 

KSFF8 SNACK GN2/3 1115 265 230 2,6 

ALLE 

ALLE 

ALLE 

ALLE 
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3. INSTALLATION 

Das Zubehör wird durch eine Verpackung geschützt geliefert: Kontrollieren Sie beim Erhalt die 

Unversehrtheit, stellen Sie sicher, dass sie beim Transport keine Beschädigungen erlitten ha, und, 

dass alle Bauteile vorhanden sind. Achtung! Während der Bewegung nicht auf den Kopf stellen 

oder kippen. Das Zubehör aus der Verpackung entnehmen und die einzelnen Komponenten 

überprüfen. 

DER STAPEL-KIT besteht aus Komponenten aus gebogenem Blech, die zusammen die 

Hauptelemente des Systems für das Stapeln der Öfen bilden. 

Für die Ofen-Linie PROF sieht der STAPEL-KIT auch 4 Füße mit einer Höhe von 110 mm vor: Diese 

ersetzen die normalen Füße des Ofens, der oben montiert wird. 

 

STAPEL-KIT  FÜR PROFI-LINE-ÖFEN GN 1/1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

STAPEL-KIT FÜR ECO-LINE-ÖFEN  

 

 

 

 

 

STAPEL-KIT FÜR SNACK 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 BESCHREIBUNG  BAUTEILE 

A Holm 2 

B Querstrebe 2 

C Leitung 1 

D Füße H= 110 mm 4 

E Befestigungsbügel Leitung 2 

F Selbstschneidende Schraube TMTC 4,2x13 N 

G Selbstschneidende Schraube TCC 4,2x13 N... 

H Silikonschlauch 70 SH rot 1 

I Metallmanschette 40/60 2 

 BESCHREIBUNG  BAUTEILE 

A Holm 1 

B Querstrebe 1 

C Leitung 1 

E Befestigungsbügel Leitung 2 

G Selbstschneidende Schraube TCC 4,2x13  

H Silikonschlauch 70 SH rot 1 

I Metallmanschette 40/60 2 

 BESCHREIBUNG  BAUTEILE 

A Holm 1 

B Querstrebe 1 

C Leitung 1 

E Befestigungsbügel Leitung 2 

G Selbstschneidende Schraube TCC 4,2x13  

H Silikonschlauch 70 SH rot 1 

I Metallmanschette 40/60 2 
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PROFI- UND ECO-LINE 

Entfernen Sie die Schrauben am Rand der oberen Abdeckung der Öfen (ABB. 1) 

 

 

 

 

 

ECO UND SNACK 

Bringen Sie die Holme an (ABB. 2).  

 

PROFI 
Bringen Sie die Holme an und achten Sie dabei auf die Positionierung des Einschnitts am Holm

(PROFI-LINE) 
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PROFI-LINE 

Breiten Sie den oben zu montierenden Ofen vor, indem Sie die Standard-Füße (X) (Höhe 60 mm) 

durch die 4 Füße (Y)  ersetzen, die in der Konfektion des KITs enthalten sind(Höhe 110 mm). 

 

 

X= ENTFERNEN 

Y= ANBRINGEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Setzen Sie das Gerät auf und achten Sie dabei auf die genaue Ausrichtung der Seitenwände (1P-

1P; 1E-1E; 1F-1F) und der Front (2P-2P; 2E-2E; 2F-2F). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Y 

X 

X 

1P 2P 
2E 

2F 

1P 1E 
1F 

1F 
1E 

2F 
2E 

2P 



с 
 

Schneiden Sie die Abflussleitung unter Nutzung der an der Komponente vorhandenen Einschnitte:  

Die Länge der Leitung wird von der Höhe des Ofens bestimmt. 

 

 

 

 

 

ACHTUNG: Beachten Sie den Arbeitsschutz! 
 

 

 

 

aŀǊƪƛŜǊǳƴƎŜƴ

10 EINSCHÜBE 

10 EINSCHÜBE 

7 EINSCHÜBE 

5 EINSCHÜBE 

3 EINSCHÜBE 

5 EINSCHÜBE 

6 EINSCHÜBE 

4 EINSCHÜBE 

aŀǊƪƛŜǊǳƴƎŜƴ

aŀǊƪƛŜǊǳƴƎŜƴ
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Bringen Sie die Abflussleitung an, setzen Sie zwischen den Komponenten die Verlängerung aus 

Silikon ein und stellen Sie sicher, dass sie mit den Metallmanschetten dicht verschlossen sind; 

befestigen Sie die Leitung an der Rückwand der oben montierten Maschine mit zwei Bügeln, die an 

den entsprechenden Bohrungen befestigt werden.     

PROFI-LINE              ECO-LINE                        SNACK 
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4. REINIGUNG 

Achtung! – Verwenden Sie keine Reinigungsmittel, die Sand, Ätznatron, Säuren und Chloride 

enthalten, die die Oberflächen angreifen können. 

Achtung! – Bei sämtlichen Reinigungsarbeiten muss die Stromversorgung der Geräte unterbrochen 

werden.  

 

5. ENTSORGUNG DER VERPACKUNG  

Führen Sie die Verpackung unter Beachtung der geltenden Bestimmungen Sammel- oder 

Recyclingstellen zu. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




