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Gastro Plus
Programmierbar

1 On / Off

2 Start / Stop 

3 Niedrige Lüfterdrehzahl 

4 Kochzeit

5 Kerntemperaturfühler

6 Kochtempertur / verzögertes garen 

7 Garvorgang Delta T 

8 Feuchtigkeit

9 Kochphasenauswahl

10 Löschen / Zurück 

11 Menü / Rezepte speichern 

12 Bestätigung 

13 Wert erhöhen 

14 Start Selbstreinigung 

15 Wert reduzieren 

16 Man. Luftfeuchtigkeitsreduzierung

17 Manuelle Befeuchtung

18 Zeit / Anzeige Kerntemperaturfühler

19 Kochtemperatur / Delta T-Funktion

20 Anzeige Rezepte

21 Anzeige Feuchtigkeit 

22 Anzeige Kochphasen 
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/2

- Dampferzeugung durch Direkteinspritzung
- Kerntemperaturfühler mit DeltaT-Funktion
- 200 Programme speicherbar, 4 Garphasen
- automatisches Reinigungssystem
- Innenbeleuchtung
- Innenraum mit abgerundeten Ecken
- Doppeltürverglasung,

Innentür zur Reinigung einfach zu öffen
- wechselbarer Türanschlag (Option)

- Abbildung Artikel 808006

6xGN 1/1 Quereinschub Art.-Nr. 808005

750x760x690mm Einschubraster 70mm

Elektro: 400V 9,5kW

10xGN 1/1 Quereinschub Art.-Nr. 808006

750x760x970mm Einschubraster 70mm

Elektro: 400V 18,7kW

20xGN 1/1 Quereinschub Art.-Nr. 808007

860x870x1840mm Einschubraster 70mm

Elektro: 400V 37,0kW

Zubehör finden Sie auf
Seite 9

ca. 3 WochenLIEFERZEIT:
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/3

Komp akt Plus
Touchscreen

A Ein / Ausschalter 
C Touch-Screen Display 5"

D Einstellung Garraumtemperatur 

E Einstellung Delta T-Funktion 

F Einstellung Garzeit 

G Einstellung Kerntemperaturfühler

H Cool & Hold Funktion 

M Ein / Ausschaltung Innenraumbeleuchtung

N Speichertaste 

P Autoreverse

R verminderte Lüftergeschwindigkeit

S Start / Stop Garen / Programme 

T schnelle Abkühlung 

V Ein / Aus Dampfablassventil 

Z Storno der Programme 
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/4

- Dampferzeugung durch Direkteinspritzung
- 2 Lüfterstufen, Autoreverse
- Kerntemperaturfühler mit Delta T-Funktion
- 300 Programme speicherbar,

6 Garphasen
- automatisches Reinigungssystem
- Innenraumbeleuchtung
- Innenraum mit abgerundeten Ecken
- Doppeltürverglasung,

Innentür zur Reinigung einfach zu öffen
- wechselbarer Türanschlag
-  Anschluss: USB

- Abbildung Artikel 808016

4xGN 1/1 Längseinschub Art.-Nr. 808015

510x850x670mm Einschubraster 67mm

Elektro: 400V 5,2kW

7xGN 1/1 Längseinschub Art.-Nr. 808016

510x850x880mm Einschubraster 67mm

Elektro: 400V 8,8kW

11xGN 1/1 Längseinschub Art.-Nr. 808017

510x850x1140mm Einschubraster 67mm

Elektro: 400V 15,0kW

Zubehör finden Sie auf
Seite 10

ca. 3 WochenLIEFERZEIT:
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/5

Komp akt Plus
Analog

A Innenraumbeleuchtung

B Lüftergeschwindigkeit 

C Kochzeit 

D Temperatur
E Betriebswahlschalter 
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/6

- Dampferzeugung durch Direkteinspritzung
- 3 Betriebsarten

Heißluft, Kombidampf, Dampf
- Schnellabkühlung
- 2 Lüfterstufen, Autoreverse
- Innenraumbeleuchtung
- Innenraum mit abgerundeten Ecken
- Doppeltürverglasung,

Innentür zur Reinigung einfach zu öffen
- wechselbarer Türanschlag

- Abbildung Artikel 808011

4xGN 1/1 Längseinschub Art.-Nr. 808010

510x850x670mm Einschubraster 67mm

Elektro: 400V 5,2kW

7xGN 1/1 Längseinschub Art.-Nr. 808011

510x850x880mm Einschubraster 67mm

Elektro: 400V 8,8kW

11xGN 1/1 Längseinschub Art.-Nr. 808012

510x850x1140mm Einschubraster 67mm

Elektro: 400V 15,0kW

Zubehör finden Sie auf
Seite 10

ca. 3 WochenLIEFERZEIT:
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/7

Easy Plus
Analog

A Garraumthermostat 

Temperaturbereich 50°-270°C

B Signalleuchte 

Vorwärmen des Garraumes

C Timereinstellung 0-120 Minuten 

oder ununterbrochener Betrieb

D Betriebsanzeige des Timers 

L Betriebsanzeige Backofen 

M Zykluswählschalter 
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022 1.1M/8

- Dampferzeugung durch Direkteinspritzung
- 3 Betriebsarten

Heißluft, Kombidampf, Dampf
- Schnellabkühlung
- ergonomischer Türgriff
-  Autoreverse
- Innenraumbeleuchtung
- Innenraum mit abgerundeten Ecken
- Doppeltürverglasung,

Innentür zur Reinigung einfach zu öffen
- wechselbarer Türanschlag

- Abbildung Artikel 808020

5xGN 1/1 oder Quereinschub Art.-Nr. 808020

5x600x400mm Einschubraster 67mm

940x770x760mm

Elektro: 400V 6,5kW

7xGN 1/1 oder Quereinschub Art.-Nr. 808021

7x600x400mm Einschubraster 67mm

940x770x900mm

Elektro: 400V 11,6kW

10xGN 1/1 oder Quereinschub Art.-Nr. 808022

10x600x400mm Einschubraster 67mm

930x740x1080mm

Elektro: 400V 13,9kW

Zubehör finden Sie auf
Seite 10

ca. 3 WochenLIEFERZEIT:
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Zubehör
Gastro Plus

1.1M/9

Bezeichnung Beschreibung Artikel-Nr. 
Handbrause mit Schlauch, nachrüstbar 808050L

wahlweise links o.rechts am Gerät

Unterbau 5 Einschübe 808053

750x650x700mm für Artikel 808006

Unterbau 7 Einschübe 808069

750x650x850mm für Artikel 808005

Hordengestell fahrbar für Artikel 808007 808056

780x650x1740mm

Kondensationshaube für Artikel 808005, 808006 808071

Kondensationshaube für Artikel 808007 808072

Türanschlag links für Artikel 808005, 808006 808066

Türanschlag links für Artikel 808007 808067

ca. 3 WochenLIEFERZEIT:



Kombidämp fer

Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Zubehör
Komp akt Plus

1.1M/10

Zubehör
Easy Plus

Bezeichnung Beschreibung Artikel-Nr. 
Handbrause mit Schlauch, nachrüstbar 808050L

wahlweise links o.rechts am Gerät

Fettfilter für für Artikel 808010, 808015 808057

für Artikel 808011, 808016

Fettfilter für für Artikel 808012, 808017 808058

Unterbau, 7 Einschübe für Artikel 808010, 808015 808059

490x670x850mm für Artikel 808011, 808016

Unterbau, 7 Einschübe für Artikel 808012, 808017 808060

490x670x700mm

Kondensationshaube für alle Kompakt Plus Modelle 808070

Kombidämpferreiniger 10 Liter Kanister 808073

Klarspüler 10 Liter Kanister 808074

Bezeichnung Beschreibung Artikel-Nr. 
Handbrause mit Schlauch, nachrüstbar 808050L

wahlweise links o.rechts am Gerät

Unterbau, 7 Einschübe für Artikel 808020 808062

880x610x850mm für Artikel 808021

Unterbau, 5 Einschübe für Artikel 808022 808063

880x610x700mm

Kondensationshaube für alle Easy Plus Modelle 808075
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Technische Daten Art.-Nr . 808006

Technische Daten Art.-Nr . 808005
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Technische Daten Art.-Nr . 808007

Technische Daten Art.-Nr . 808015

1.1M/12
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Technische Daten Art.-Nr . 808016

Technische Daten Art.-Nr . 808017

1.1M/13



Kombidämp fer

Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Technische Daten Art.-Nr . 808011

Technische Daten Art.-Nr . 808010

1.1M/14
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Technische Daten Art.-Nr . 808012

Technische Daten Art.-Nr . 808020

1.1M/15
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Änderungen vorbehalten, Abbildungen ähnlich. Alle Preise exklusive MehrwertsteuerStand: 08/2022

Technische Daten Art.-Nr . 808021

Technische Daten Art.-Nr . 808022

1.1M/16



MULTI Großküchen GmbH
Industriestr . 22
27356 Rotenburg

Telefon: 04261 9494-45 Verkauf
04261 9494-50 Service

Fax: 04261 5486

E-Mail: info@multi-gastro.de
Internet: www .multi-gastro.de

MULTI - Produkte
MULTI - Produkte vereinen Funktionalität, Qualität und Wirtschaftlichkeit für höchste
professionelle Ansprüche in der Gastronomie und in der Gemeinschaftsverpflegung.

MULTI - Beratung
Professionelle MULTI - Fachhandelspartner ermitteln gemeinsam mit den
Gastronomen den konkreten Bedarf für die Investition - genau auf das Budget abgestimmt.

MULTI - Planung
Der MULTI - CAD - Planungssupport visualisiert die Einrichtung realistisch in
dreidimensionalen Ansichten. Der Anschlussplan sorgt für eine sichere Installation.

MULTI - Vertrieb
Die Lieferung erfolgt sicher verpackt und pünktlich durch den MULTI -Lieferservice
ab Lager zum MULTI - Fachhandelspartner oder direkt zum Investitionsobjekt.

MULTI - Service
Die MULTI - Garantie, der 24-Stunden Ersatzteilservice und ein flächendeckendes
Netz von Fachhandelspartnern sichern die Betriebsbereitschaft vor Ort und
gewähren den dauerhaften Erfolg des Gastronomiebetriebes.
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