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Spultechmnik

Frischwasser - Spiilmaschine

Jeder Spulgang mit frischem Wasser
e Chassis, Tank, Boiler und Wascharme aus
hochwertigem Edelstahl CNS 1.4301 (AlISI 304)
Eingebaute Reiniger-Dosierung
Eingebaute Klarspul-Dosierung
Eingebaute Druckerh6hungspumpe
Eingebaute Entleerungspumpe
Mit zusatzlicher wahlbarer Kaltnachspilung
Eingebauter Systemtrenner gem. DIN EN 61770
Malie: 600 x 615 x 820 (BxTxH)
Korbmaf3: 500 x 500 mm
Anschluss: 400V 6,55kW
Spulzyklus: 120sec, Kapazitat bis zu 30 Korbe/h
Wasserverbrauch: ca. 10l / Zyklus
Einschubhohe: max. 30,5 cm, fur grol3e Teller bis
@ 33cm
e Universal-, Geschirrkorb und Besteckkdcher

Die MULTI - Serie ist die Hoherentwicklung der elektromechanisch gesteuerten
MULTI-Spulmaschinen. Einfachste Funktionalitat wurde mit héchster Qualitat gekoppelt —
zum erstaunlich gunstigen Preis. Alle wichtigen Bauteile sind aus hochwertigem
Edelstahl AISI 304 gefertigt und garantieren khtchste Lebensdauer. Das MULTI-CLEAN
— Konzept bietet bis zu 5 Jahren Funktionsgarantie!

Sauberes Geschirr und blanke Glaser aus nur einer Maschine? Mit der MULTI
G500CLFW *PS haben Sie die Losung! Die Maschine spiilt in jedem Zyklus komplett mit
frischem Wasser aus dem Klarspulzyklus.

e Wascharmhalterung, Wasch- und Nachspularme
oben und unten komplett aus Edelstahl

o GrofR¥flachiges Schmutzsieb Uber den gesamten
Tank — sicher und leicht zu reinigen

e Waschkreislauf und Nachspularme vollstéandig
getrennt, selbstreinigende konkave Waschdisen
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e Ubersichtliches Bedien-Paneel
e Temperaturanzeige zur Kontrolle
der HACCP-Anforderungen

o Tiefgezogener Tank, hygienisch

gerundet.

e Tank leicht zu reinigen.

e Druckerhéhungspumpe fir die
Klarspilung

e Systemschutz und Hygiene durch
zusatzliches groR3flachiges Feinsieb
und aus Edelstahl

e Hohe: 82cm, dadurch unterbauféhig

¢ Die komplett doppelwandige Maschine ist
hervorsagend isoliert und schallgedampft.

Zusatzausstattung:
e Unterbausockel
e MULTI-CLEAN Reiniger
e MULTI-CLEAN Klarspuler
¢ Wasserentharter, Entsalzungsanlage

Hochste Wirtschaftlichkeit -

beste Qualitat -
zum erstaunlichen Preis !

... natiirlich mit MULTI-Service. Verkauf nur iiber den Gastronomiefachhandel zu vereinbarten Konditionen. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




