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Universal - Spulmaschine

e Fur Bleche, Tabletts, GN-Behalter 1/1 GN, EURO-
Kisten 600x400mm, Gerate, aber auch Geschirr,

— Teller, Bierglaser
] Doppelwandig, elektronische Steuerung
Eingebaute Klarspul-Dosierpumpe
Eingebaute Reiniger-Dosierpumpe
Eingebaute Entleerungspumpe
Eingebaute Druckerh6hungspumpe
Eingebauter Systemtrenner gem. DIN EN 61770
Je 2 getrennt rotierende Wasch- und Klarspularme
oben und unten
Malfe: 600 x 665 x 850 (B x T x H)
Einschubmal’ (B x T x H): 500 x 600 x410 mm
Spulzyklus: 3 und 6 min, bis zu 20 Zyklen/h
Wassernormverbrauch: ca. 3,81/ Zyklus
Anschluss: 400V 7,12kW
Aus hochwertigem Edelstahl CNS 1.4301 (AlISI 304)
Geréatekorb, Universalkorb und Besteckkdcher
Option: manuelle Kaltnachspilung

Die MULTI - Serie ist die Hoherentwicklung der langjahrig bewahrten MULTI-
Spulmaschinen. Einfachste Funktionalitat wurde mit héchster Qualitat gekoppelt — zum
erstaunlich guinstigen Preis. Alle wichtigen Bauteile sind aus hochwertigem Edelstahl
AISI 304 gefertigt und garantieren hochste Lebensdauer. Das MULTI-CLEAN — Konzept
bietet bis zu 5 Jahren Funktionsgarantie!

+plus

Durch den riesigen Innenraum und die hohe Leistung ist die B600 eine sehr
vielseitige Spulmaschine. Geréate, Tabletts, GN-Behélter, aber auch Geschirr oder
Bierglaser waschen - die MULTI B600 P ist Ihre Lésung!

e Innenraum komplett aus Edelstahl

e Doppelwandig: leiser und energiesparend

e Grol¥flachiges Schutzsieb aus Edelstahl

e Wasch- und Nachspulsystem getrennt

e Hygienisch geformter Tank — leicht zu reinigen
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Spultechnik

e Ubersichtliches Bedien-Paneel:

Weil3: Spuldauer 3 oder 6 min

Grin: An / Aus
Blau: optionale Kaltnachspulung : .' | B
Gelb: Start Spiulzyklus, Entleerung (optional)

e Durch das Spezial - Rack aus Edelstahl
konnen Sie Euro-Kisten 40x60cm, GN-
Behalter und Tabletts spilen

e Auch fir Gerate, Geschirr oder Glaser

e Die serienméalRige Druckerh6hungspumpe
garantiert ein optimales Ergebnis auch unter
schwierigen Bedingungen

e Die optionale Kaltnachsptlung kahlt Ihre
Bierglaser nach dem Spulgang

Zusatzausstattung, Zubehor:
Manuelle Kaltnachspulung
Unterbau, Spultisch

Tellerkorb, Glaserkorb, andere Korbe TI nehml
MUL

Universalkorb aus Edelstahl

MULTI-CLEAN Reiniger und Klarspuler ' h schon imme

Wasserentharter, Entsalzungsanlagen |c

Hochste Wirtschaftlichkeit -

beste Qualitat -
zum erstaunlichen Preis !

... natlrlich mit MULTI-Service. Verkauf nur iiber den Gastronomiefachhandel zu vereinbarten Konditionen. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.




