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• Innenraum komplett aus Edelstahl 
• Doppelwandig: leiser und energiesparend 
• Großflächiges Schutzsieb aus Edelstahl 
• Wasch- und Nachspülsystem getrennt 
• Hygienisch geformter Tank – leicht zu reinigen 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Die MULTI               - Serie ist die Höherentwicklung der langjährig bewährten MULTI-
Spülmaschinen. Einfachste Funktionalität wurde mit höchster Qualität gekoppelt – zum 
erstaunlich günstigen Preis. Alle wichtigen Bauteile sind aus hochwertigem Edelstahl 
AISI 304 gefertigt und garantieren höchste Lebensdauer. Das MULTI-CLEAN – Konzept 
bietet bis zu 5 Jahren Funktionsgarantie!  
Durch den riesigen Innenraum und die hohe Leistung ist die B600 +plus eine sehr 
vielseitige Spülmaschine. Geräte, Tabletts, GN-Behälter, aber auch Geschirr oder 
Biergläser  waschen - die MULTI B600 +plus ist Ihre Lösung!  

• Für Bleche, Tabletts, GN-Behälter 1/1 GN, EURO-
Kisten 600x400mm, Geräte, aber auch Geschirr, 
Teller, Biergläser 

• Doppelwandig, elektronische Steuerung 
• Eingebaute Klarspül-Dosierpumpe 
• Eingebaute Reiniger-Dosierpumpe 
• Eingebaute Entleerungspumpe 
• Eingebaute Druckerhöhungspumpe 
• Eingebauter Systemtrenner gem. DIN EN 61770 
• Je 2 getrennt rotierende Wasch- und Klarspülarme 

oben und unten 
• Maße:         600 x 665 x 850 (B x T x H) 
• Einschubmaß (B x T x H):   500 x 600 x410 mm  
• Spülzyklus: 3 und 6 min, bis zu 20 Zyklen/h  
• Wassernormverbrauch: ca. 3,8l / Zyklus 
• Anschluss:  400V  7,12kW 
• Aus hochwertigem Edelstahl CNS 1.4301 (AISI 304) 
• Gerätekorb, Universalkorb und Besteckköcher 
• Option: manuelle Kaltnachspülung 
 

Universal - Spülmaschine 



Zusatzausstattung, Zubehör: 
• Manuelle Kaltnachspülung 
• Unterbau, Spültisch 
• Tellerkorb, Gläserkorb, andere Körbe 
• Universalkorb aus Edelstahl 
• MULTI-CLEAN Reiniger und Klarspüler 
• Wasserenthärter, Entsalzungsanlagen 
 

 

• Durch das Spezial - Rack aus Edelstahl 
können Sie Euro-Kisten 40x60cm, GN-
Behälter und Tabletts spülen 

• Auch für Geräte, Geschirr oder Gläser 
• Die serienmäßige Druckerhöhungspumpe 

garantiert ein optimales Ergebnis auch unter 
schwierigen Bedingungen 

• Die optionale Kaltnachspülung kühlt Ihre 
Biergläser nach dem Spülgang  

Höchste Wirtschaftlichkeit - 
                           beste Qualität - 
                                 zum erstaunlichen Preis ! 

• Übersichtliches Bedien-Paneel:

 

Weiß: Spüldauer 3 oder 6 min 

Grün: An / Aus 
Blau: optionale Kaltnachspülung 

Gelb: Start Spülzyklus, Entleerung (optional) 

… natürlich mit MULTI-Service. Verkauf nur über den Gastronomiefachhandel zu vereinbarten Konditionen. Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 


